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Nuits-Saint-Georges

PREMEAUX

[ NUITS-SAINT-CEORGES Premier Cru \
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Cépage :

Situation géographique :

Vinification et élevage :

Caracteres dv vin :

Conseils culinaires :

Température de consommation :
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15a16°C

Pinot noir

Il est issu de parcelles situées sur la commune de Nuits-Saint-
Georges.

Macération préfermentaire avec pigeages et remontages.
Vinification sur 3 semaines puis élevage de 15 a 18 mois en fits
de chéne avec soutirage et légére filtration.

Ce vin a la robe rubis, limpide et brillante, dévoile des arémes
délicats de fruits rouges évoluant vers des notes confites plus
matures. Sa structure équilibrée et charpentée révéle une étonnante
finesse.

Il sera le compagnon idéal des viandes réties (boeuf ou volaille)
ainsi que le magret de canard. De méme pour les fromages & pate
molle et & crolte lavée du type Epoisses, Langres ou Soumaintrain.
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