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Chardonnay

Nos Hautes-Cétes de Nuits sont situés sur les communes de
I'Etang-Vergy et Curtil-Vergy.

Elevage d'une période de 12 & 15 mois en fits de chéne.

Sa robe décline de I'or blanc & I'or jaune. Ses arémes se mélent
a I'aubépine, le chévrefeuille ou encore & la pomme. En bouche,
on trouvera du gras, une constitution solide, équilibrée et ce cété
peu fringuant que |'on remarque aisément. Ce dernier lui permet
d'ailleurs de bien vieillir.

Sa personnalité fringante et harmonieuse destine ce vin
parfaitement aux poissons & la vapeur et aux crustacés. Il sera

aussi un trés bon accompagnateur des mets typiques bourguignons
comme le jambon persillé ou les escargots.
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