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A Cote de Nuits Villages

Les Monts de Boncourt

-..-'r.'

: . VILLERS-LA-FAYE pm =
"CQTE DE NUITS-VILLAGES \ = A
Q 1 ’ -
N HautesiCdtes de Nuits ;/ '3\'_ ; : \h“'--..
i T -
\.\ Y ; ;'!.__/ Boes Vroorn
Céte el e s ¥ all \
de Beaune J e § \ ) & P
!:—Y ‘.‘-‘- A} e -
2 i e - 7
ovk LaMniagee L AR A rad
po Banc Calw Y S \ 2 7
£ - LA cl
) f‘?s&'m Les \LR ¥ o i
- fomeen - i o) B Mo )\ 8y 4 L= Y - i
i ;‘“WL: :.‘“' g § =1 T"; Ve s : m-s -%‘:g SRy La :
3 > fﬁm_w c?T o ;(‘)@ : dhs o V.;u :(g-if 8| B .-;.;:,,z%? oty o) Y
w g s J:.‘sn Craames mem"‘ l- — - 2%‘ EMNMI -
3 “:”x“ =i 11 o QA ,.4.,{ L g
5 4 - T 7] - & Paie L "“.‘-‘i“l‘ 3 * s__l Le Clos co—
& . b -~ L gy laM
{ ;'-7 .:o‘ .ﬂ i".
I CORGOLOIN ) m | =Yy
k ' ,-‘! A TR £ Boarn |§
- — ¥
Cate i ’ 1
de Nuits 1‘ - - i !
i
' = -—'-"" “ ‘-‘ '! %
— 1 » +
1 3
Cépage : Pinot noir
. * ’ L] ~ . . . ’
Situation géographique : Nos Cétes de Nuits Village sont situés sur la commune de
Corgoloin.

Vinification et élevage :  Macération pré-fermentaire avec pigeages et remontages.
Vinification sur 3 semaines puis élevage de 15 a 18 mois en fits
de chéne.

Caractéres du vin : Ses arémes s’expriment de facon classique sur fond de cerise,
groseille et cassis, avec des nuances de sous-bois, de champignons
et d'épices. Un vin large et tendre en bouche, possédant du gras et
de la rondeur.

Conseils culinaires : Carré et virile, son caractére est assoupli par un fruité important
et une certaine rondeur au palais. Il accompagne parfaitement
les viandes blanches et les volailles raties. Il peut aussi s'associer
parfaitement avec les fromages & saveur soutenue comme
I'époisses, ami du chambertin.

Température de consommation :
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